M Wdrozenia

Zrobotyzowana
paletyzacja workow

z serwatka w proszku
w MSM Monki

Moniecka Spotdzielnia Mleczarska w Morikach jest jednym
z najpreznie] rozwijajgcych sig zakladow branzy mleczarskiej
w Polsce. Specjalizuje sie w produkdji seréw dojrzewajacych typu

holenderskiego i szwajcarskiego, masta, miksow tluszczowych oraz
wyrobéw proszkowanych: serwatki w proszku i odtluszczonego mleka
w proszku.

MILENA CHUDOBSKA, WOJCIECH KMIECIK

rodukcja w Monieckiej Spétdzielni Mleczar-
P skiej odbywa sie przy pomocy najnowszych
technologii. Jedna z licznych inwestycji prze-
prowadzonych w ostatnim czasie byla moderni-
zacja linii technologicznej przeznaczonej do pale-

tyzacji serwatki w proszku.
Instalacja przeznaczona jest do przerobu miliona
litrow serwatki na dobe. Robot Kawasaki ZD130S,
g stanowigcy integralng czes¢ linii produkcyjnej,
N paletyzuje calg dzienng produkcje. Robot
iy komunikuje si¢ z pakowaczka i owi-
. jarka, a caly proces wizualizo-
- wany jest na stacjach ope-

e ratorskich.

Robot Kawasaki serii
ZD130S pracuje przy
pakowaniu serwatki
w proszku i permeatu
serwatki uzyskiwa-
nego przy produkcji
biatek  serwatko-
wych. Robot odpo-
wiedzialny jest za
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Wdrozenia W

Robot Kawasaki trafit do naszej mleczarni z kilku powodéw. Zajmuje na hali
znacznie mniej miejsca niz kilka urzadzen, ktére zastapit, i personel. Jest tez
bardziej niezawodny i doktadny. Uktada worki z serwatka w proszku niezwykle
rowno, dzieki czemu istnieje mniejsze prawdopodobieristwo ich mechaniczne-
go uszkodzenia w trakcie transportu. Kiedy paletyzacja odbywata sie recznie,
osiagniecie takiej precyzji nie byto mozliwe.

Zalezato nam réwniez na tym, zeby nasi pracownicy nie musieli wykonywac
ciezkiej i monotonnej pracy, jaka bez watpienia jest paletyzacja. Teraz piecze
nad catym procesem sprawuje jedna osoba, ktéra nie musi dzwigac ciezkich
workéw, a jedynie nadzorowac wszystkie czynnosci robota na ekranie monitora.
Whbrew stereotypom, zrobotyzowanie tej czesci produkcji nie miato przetozenia
na redukcje etatow. Pracownicy, ktérzy zajmowali sie do tej pory paletyzacja, sa
nadal zatrudnieni w naszej firmie. Zmienit sie po prostu charakter ich pracy.

Warto tez podkresli¢, ze wraz z pojawieniem sie u nas robota, wydajnos¢ zwiek-
szyta sie 0 100%. Inna korzysé to podniesienie ergonomii i bezpieczenstwa
pracownikéw. Roboty minimalizujg liczbe wypadkow, wynikajacych z kontaktu
z niebezpiecznymi urzadzeniami i wielokrotnym powtarzaniem takich samych
czynnosci. Wieksza kontrola nad spéjnoscia catego procesu ma tez korzystny
wptyw na jakos¢ produktéw oraz obnizenie ilosci odpaddw.

Poza robotem do paletyzacji serwatki w proszku w naszej spotdzielni pracu-
ja jeszcze dwa roboty, jeden uktada bloki sera na paletach, drugi natomiast
paletyzuje kartony z serem w plastrach, czyli méwiac branzowo, serem kon-
fekcjonowanym.

Robot paletyzujacy 25-kilogramowe worki z produktem kohcowym
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Waznym
aspektem
robotyzacji
jest odcigzenie
pracownikéw
od ciezkiej

i monotonnej
pracy

JOLANTA
LIPISZKO

Kierownik Zmiany
Produkcji w MSM
w Monkach

OPRACOWANIE:
MILENA
CHUDOBSKA,
WOJCIECH
KMIECIK

Inwestycja w zrobotyzowane
paletyzowanie podyktowana byta
przede wszystkim koniecznoscig
dopasowania wydajnosci
pakowania do mocy przetworczej
linii produkcyjnej oraz uzyskania
wiekszej precyzji przy uktadaniu
workéw na palecie. Waznym
aspektem byto odcigzenie
pracownikéw od ciezkiej

i monotonnej pracy. Obecnie linie
obstuguje jeden pracownik, ktéry
nadzoruje proces pakowania

i paletyzacji.

odbiér z pakowaczki oraz ulozenie na palecie 25-
kilogramowych workéw z produktem koncowym.
Robot Kawasaki zostal dostarczony przez firme
ASTOR, a stanowisko zrobotyzowane zostato zapro-
jektowane i wykonane przez ARA Przedsiebiorstwo
Automatyki Przemyslowej Sp. z o0.0. z Braniewa.
Firma przed wyborem rozwigzania przeprowadzila
serie testoéw i prob, dopasowujac rozwigzanie do
potrzeb klienta.

Linia technologiczna przeznaczona jest do zagos-
podarowania serwatki, powstajacej jako produkt
uboczny w produkgji seréw twardych, o zdolnosci
przerobowej 600 000 litréw na dobe, a docelowo
1000 000 litrow na dobe. Technologia ta pozwala uzy-
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Uzytkownik systemu:

Moniecka Spétdzielnia Mleczarska w Monkach

Integrator systemu:

ARA Przedsiebiorstwo Automatyki Przemystowe;j
Sp. z 0.0.

Wykorzystane produkty:
Robot Kawasaki ZD130S

ska¢ niehigroskopijny proszek serwatkowy lub per-
meat serwatki. Serwatka poddawana jest wstepnej
obrébce, a nastepnie magazynuje sie jg w tankosilo-
sach, zktérych jest kierowana na system odwrdconej
osmozy lub ultrafiltracji. W wyniku tego uzyski-
wane jest wstepne zageszczenie serwatki lub od-
zyskiwane sg bialka serwatkowe. Kolejnym etapem
jest zageszczanie serwatki na wyparce. Potem pro-
dukt trafia do krystalizatora. Po kilku godzinach
krystalizacji kierowany jest na wieze suszarniczg.
Koficowym produktem jest proszek serwatkowy,
ktoéry trafia do tankosilosow proszku. Nastepnie
proszek ten pakowany jest w worki 25 kg i przy
pomocy robota Kawasaki paletyzowany na palety
po 75011000 kg. O



